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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du
gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

Gaufrette vanille
Jus d'orange
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PARTAGE

LUNDI

Oeuf dur mayonnaise

Pizza au fromage

Salade verte

Yaourt bio sucré

fgi Clémentine

MERCREDI

Couscous boeuf

Couscous Falafels
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SEMAINE DU 11 AU 15 NOVEMBRE 2024

>

NEAST USRE LVE S ECME N

VAL DE REUIL

VENDREDI

(Y |

Céleri rémoulade

Sauté de porc sauce charcutiére
B
Palet végetarien sauce charcutiere

charcutiére

Ratatouille / Pommes vapeur

Vache qui rit Bio

Moelleux au chocolat creme

anglaise

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du

gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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SEMAINE DU 18 AU 22 NOVEMBRE 2024
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Salade harmonie 6‘

(chou rouge, mais, carotte)

Chipolata Sauté de boeuf provencgale

Samoussa de légumes

Saucisse végétale Raclette

Raclette végétarienne
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du

gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

Galette céréales
Lait

Banane
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Boulettes de soja sauce Colombo de hoki
Omelette gratinée
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du
gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

Madeleine

Compote

Jus d'orange
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SEMAINE DU 02 AU 06 DECEMBRE 2024

MARDI MERCREDI

6‘ Salade Harmonie
(chou rouge, carotte, mais)

@
Ve

3 i '~ _assée de dinde sauce basquaise
Sauté de veau sauce Vallée d'Auge

Filet de lieu sauce Vallée d'Auge .
Falafels sauce basquaise

Gratin de brocolis / Pommes de

terre Bio -

Yaourt Bio sucré

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du
gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

Croissant

Clémentine

Jus de pomme
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du
gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

Pain + barre de chocolat
Lait

Banane

Agriculture Biologique Viande bovine frangaise
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Scolarest SEMAINE DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024

MARDI MERCREDI JEUDI

[} I
[} I
i |
Betteraves Bio vinaigrette | Carottes et choux blancs rapés Bio |
i |
[} I

| 1
| 1
| 1
| 1
| 1
| 1
| 1
| 1
| 1
S, 1 1

I 1 e | :
I I e 1 11 ]
| | PéChe 1 11 ]
| Ny | i L |
i Pizza fromage i Filet colin meuniére citron i Emincé de dinde sauce au curry i i i
| | 1 11 ]
| | 1 11 ]
l l : Falafels sauce basquaise l l :
I | 1 11 ]
T m————— ! T EmEmmm———— = : :
: ! ! I REPAS DE NOEL !
| | | ¥ :
| Salade verte | Purée de butternut Bio ! Tortis I 1
| | | ¥ :
| | 1 11 ]
I | 1 11 ]
| ]
| ]
| ]
| ]
Velouté aux fruits l 1
| :
| ]
| ]
| ]
| ]
| ]
Biscuit ! ]
| |
e o o e e e e S S S T ———— - Lo o o e e e e e S S S S S S o ——— - e — — o — — — ——————— — — — — — — — —— 4

NFATT U ROVE L ILTESM ECN-T

VAL DE REUIL

VENDREDI

Céléri rémoulade

Chili corn carné

Chili sin carné

Riz Bio

Coulommiers

Créme dessert chocolat

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du

gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Emincé poulet sauce provencale
Falafels Bio sauce tartare (purée Bio)
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Terrine de légumes sauce cocktail

PéChe

Filet de hoki sauce citron

id

Riz Bio

Fromage blanc sucré

Ananas

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du

gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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